
Starten Sie Ihren Genuss 
Starter 

 
Carpaccio vom Rind 

Rucola | ParmesanF I 

Carpaccio of beef 
rocket salad | Parmesan cheese 
½��� 

 
Gebratene WildwassergarneleC 

Limetten- Grüner Tee GlaceD | SalatbouquetD K | CrostiniA 

Roasted white water prawn  
lime- green tea glace | little salad | crostini 
½�13 

 
 

Heiße Suppe nicht nur für kalte Tage 
Soups 

 
RinderkraftbrüheE 
Gemüseeinlage | MarkklößchenA I 
Consommé 
strips of vegetable | marrow dumplings 
½ 5 

 
TomatensuppeE 

Tomato soup 
½�� 
 
 

 



Entscheiden Sie sich für Ihren persönlichen Hauptgang 
Arrange your individual entrée 

Vegetarisch oder vegan 
Vegetarian or vegan 

 
BauernsalatD  ½ 8 
Mammut-Oliven3 | FetakäseF  
Farmer´s salad  
mammoth olives | feta cheese 

RavioliA mit mediterranem Gemüse gefüllt ½� 13 
TomatensugoE | Rucola  
Raviloi filled with mediteranean vegetables 
tomato sauce | rocket 

Medaillons vom Schwein ½ 12 
 medaillons of pork 

Gebratener ZanderA B ½ 14 
 roasted pikeperch 

Wiener Schnitzel vom KalbA I ½ 15 
 crumbed escalope of calf 

Gebratener WolfsbarschA B ½ 16 
 roasted sea bass 

 
Beilagen und Saucen / sides and sauces 

 
Das Beste vom Rind / The best of beef 

 
Angus Filet 150 g ½ 22 200 g ½ 26 
Angus Roastbeef 150 g ½ 19 200 g ½ 23 
 

Entscheiden Sie sich für Ihre Lieblingsgarstufe 
Please decide in favour of your desired doneness 

 

Blau ² bleu ² rare außen Bratkruste, innen roh, dunkelroter Saft 
 outside crispy, inside raw, dark red meat juice 
Blutig ² saignant ² medium rare im Kern noch blutig, rötlicher Saft 
 raw in the core, lightly red meat juice 
Rosa ² a point ² medium innen voll rosa - inside completely pink 
Durch ² bien cuit ² well done innen gräulich aber saftig, heller Saft 
 inside grey but juicy, clear meat juice 



Was gefällt Ihnen am Besten dazu? 
Complete your entrée 

 
Kartoffeln, Reis oder Nudeln  potato, rice or noodles 

 

Basmatireis basmati rice ½�� 
KartoffelbällchenA I potato balls ½�� 

KartoffelplätzchenA I potato fritter ½�� 

Bratkartoffeln fried potatoes ½�� 

KartoffeleckenA potato wedges ½�� 

FolienkartoffelF baked potato ½�� 

Pommes Frites French fries ½�� 

Süßkartoffel Pommes Frites sweet potato French fries ½�� 

 

Gemüse vegetables 
 

GrilltomateF I grilled tomato ½�� 
Schmorzwiebeln braised onions ½�� 

RatatouilleD ratatouille ½�� 

PfannengemüseF roasted vegetables ½�� 

TomatengurkengemüseF tomato cucumber mix ½�4 

Kleiner SalatD F small salad ½�� 

Champignons mushrooms ½�� 

 

Saucen sauces 
 

TomatensugoE tomato sauce ½�� 

KnoblauchdipI 1 3 garlic dip ½�� 

Saure CrèmeD F I 1 3 sour cream ½�� 

BBQ Dip2 BBQ dip ½�� 

KräuterbutterF  herbage butter ½�� 

JusD E jus ½�� 

PfefferrahmsauceD E F black pepper cream sauce ½�� 

Sauce BernaiseI F sauce bernaise ½�3 

Weißwein-FischsauceB D F white wine fish sauce ½�� 



Snacks und Mehr 
 

Ofenkartoffel 
Sauerrahm | BlattsalatD F 

baked potatoe | sour crème | green salad 
½�� 

 
 

Chili con Carne 
Sauerrahm | BaguetteA D F 

Chili con Carne | sour crème | baguette 
½�� 

 
 

Currywurst 
hausgemachte Currysauce | Pommes Frites 

in den Variationen mild | scharf | feurig 
curry sausage | homemade curry sauce | French fries 

½�� 
 
 
 

 
 
 

Snacks und Mehr 
 

Konrad Zuse Salat 
Teriyakihähnchen | AioliD F I J 

Konrad Zuse Salad | Teriyaki chicken brest | aioli 
½��� 

 
Club SandwichA F I 

gebratene Hähnchenbrust | Speck | Spiegelei | Tomate 
Gurke | Eisbergsalat | Cocktailsauce | Pommes Frites 

roasted chicken breast | bacon | fried egg | tomato 
cucumber | iceberg lettuce | cocktail sauce | French fries 

½��� 
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Gewürzgurke | Röstzwiebeln | Tomate | Eisbergsalat 
Barbecuesauce | Röstipommes | Sauerrahm 
gherkin | fried onions | tomato | iceberg lettuce 
barbecue sauce | rösti French fries | sour cream 

½��� 
 
 
 
 
 



 
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. und Bedienungsgeld 

All prices include service charge and VAT 

Der perfekte Abschluss 
The perfect finish 

 
Sorbet 

frische Früchten 

Sorbet 
fresh fruits 
½�� 

 
 
TartufoA F I H 

Tartufo 

½�� 

 
 
SchokoladensuffléeA F I 

VanillesauceF 

Chocolat sufflée 
vanilla sauce 
½�� 

 
 
Allergene    Zusatzstoffe  
A Gluten     1   Farbstoff 
B Fisch     2   Konservierungsstoff/Konserviert/Nitrit Pökelsalz/Nitrat 
C Krebstiere    3   Antioxidationsmittel 
D Schwefeldioxide und Sulfate  4   Geschmacksverstärker 
E Sellerie     5   geschwefelt 
F Milch und Laktose   6   geschwärzt 
G Sesam     7   gewachst 
H Nüsse/Hülsenfrüchte   8   mit Süßungsmittel 
I Eier     9   mit Phosphat 
J Lupine     10 koffeinhaltig 
K Senf     11 chininhaltig 
L Soja 
M Weichtiere 
N Erdnüsse    
 
 
 


