CAir uns Fonnen QODig rechnen..

...denn wir haben ein Komplett-Arrangement fiir
lhre Feierlichkeiten in unserem Haus.

Wir bieten Ihnen unsere Arrangements an, damit wahrend lhrer Feier
keine Winsche offen bleiben. Sie enthalten alle Leistungen, die Ihren
Abend garantiert zu einem Erfolg werden lassen. Vom Sektempfang
bis hin zur Blumendekoration, wir haben an alles gedacht. Bei der
Organisation Ihrer gewlinschten Musik sind wir [hnen gerne behilflich.

Im Arrangement sind folgende Leistungen inklusive:

*BegriiBungssekt ( 1 Glas pro Person ) entweder
im Foyerbereich oder bei gutem Wetter auf unserer schénen Terrasse

*Buffet oder Menti It. Anlage

*Korrespondierende WeiB- und Rotweine, Bier
und alkoholfreie Getranke bis 01.00 Uhr

«Kaffeespezialitaten
*Tischwéasche mit Tischequipment

«Stimmungsvolle Blumendekoration, edle Kerzenleuchter mit Kerzen
und Tischdekoration

*Buffetdekoration
Ment(ikarten

*Tanzflache ( bis zu 25 gm?)

*Servicepersonal bis 01.00 Uhr, anschlieBend berechnen wir eine Servicepauschale

*Suite oder Superiorzimmer fiir das Hochzeits- oder Ehrenpaar

Best Western Premier Konrad Zuse Hotel
Josefstr. 1 »+ 36088 Hinfeld
Tel: 06652 — 7475 0+ Fax: 06652 — 7475 255
info@konrad-zuse-hotel.de
www.konrad-zuse-hotel.de



Pauschale | : Mittelmeer Feeling
Buffet:

Vorspeisen:

Verschiedene frische Anti Pasti von:
Gegrillte Zucchini mit getrockneten Tomaten
In Balsamicoessig eingelegte Auberginen
Gebratene Krauter-Champignons

Gegrillte Paprika mit Salbei

Grine und schwarze Oliven in Knoblauchdl
Tomaten- Mozzarella mit frischem Basilikum
Ruccolasalat mit Balsamicodressing

Galia, Pel de Sapo und Cantaloup Melone
mit luftgetrockneten Spezialitaten

Marinierte Garnelen mit Thymian und kleinen Zwiebelchen
Mediterrane Brotauswahl mit Butter und Paprika Dip

Hauptgénge:
Saltimbocca vom Schweinefilet mit Marsalasauce,
Steinpilzrisotto und Rémischen Broccoli

* % %

Piccata von der Poulardenbrust mit Tomatensauce und Bandnudeln
Gebratenes Mittelmeer Doradenfilet
auf Ratatouillegemise und Rosmarinkartoffeln

Dessert:

Panna Cotta mit Beerenkompott
Tonkabohnenmousse mit Zwergorangenkompott
Espressocreme mit Amarettosahne

oder

Menu:
Strauchtomate mit Mozzarella auf Zucchini- Carpaccio
mit Pinienkernen und weiBem Balsamicodressing

* * *

Cremesuppe von Zuckerschoten mit Seeteufel im Parmamantel
Poulardenbrust in Aromaten gebraten auf griinem Spargel mit
aufgeschaumter Prosecco-Sauce

und Risotto

Cappuccinomousse mit Kompott von Zitrusfriichten und Orangensorbet
Buchbar ab einer Personenzahl von mindestens 50 Personen

pro Person € 63,-

Best Western Premier Konrad Zuse Hotel
Josefstr. 1 »+ 36088 Hinfeld
Tel: 06652 — 7475 0+ Fax: 06652 — 7475 255
info@konrad-zuse-hotel.de
www.konrad-zuse-hotel.de



western

PREMIER

Konrad Zuse Hotel

Pauschale Il : Rhéner Spezialitaten
Buffet:

Vorspeisen:

Tatar von der Rhéner Rauchforelle

im Krauterpfannekuchen mit Schmandmeerrettich

Tértchen von griiner Sauce mit mariniertem Tafelspitz
Geflugelterrine mit Gemuseflllung und Trocken Pflaumen Chutney
Salat von FluBkrebsen im Cocktailglaschen

Verschiedene Blattsalate aus dem Krautergarten

Reichhaltige Brotauswahl mit Landbutter und angemachtem Quark

Hauptgéange:

Roastbeef mit einer Barlauchkruste rosa gebraten

Kartoffelgratin und Bohnenbindchen

Maispoulardenbrust cross gebraten mit einer Morchelrahmsauce,
Butterspatzle und Saisongemuise

* * %

Zanderfilet auf gestovten Wurzelgemuse mit einer leichten Senfsauce

und Getreiderisotto

Dessert:

Gebrannte Creme mit Erdbeerragout
Sauerrahm-Halbgefrorenes und frischer Obstsalat
WalnuB- Creme mit WalnuB Hippe

oder

Menu:
Blumenkohlterrine mit angemachtem Garnelencocktail ‘_
und Bauernbrot- Chips

* % %

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Késestange
Schweinefiletmedallions mit einer Morchelrahmsauce,
bunter Gemuseauswahl und Kartoffelkrapfen
Mandel-Halbgefrorenes mit Himbeeren und Himbeerschaum
Buchbar ab einer Personenzahl von mindestens 50 Personen
pro Person € 69,-

Best Western Premier Konrad Zuse Hotel
Josefstr. 1 »+ 36088 Hinfeld
Tel: 06652 — 7475 0+ Fax: 06652 — 7475 255
info@konrad-zuse-hotel.de
www.konrad-zuse-hotel.de




Westorn
PREMIER
Konrad Zuse Hotel

Pauschale Il : Sommertraum
Buffet:

Vorspeisen:

Variation vom Lachs

Frischkase Raucherlachsterrine mit Dill- Gurkenrelish
Lachsroulade im Spinatmantel mit Safrandip
Stremellachs mit Tomaten-Basilikumkompott
Hausgebeizter Limonenlachs

Blumenkohlterrine im Weckglas mit Shrimpscocktail und griinem Meerrettich
Vitello Tonato

Kalter Rinderriicken mit Gemusesalat und Remouladensauce

Verschiedene angemachte Salate mit French und Joghurtdressing
Franzésische Baguettes mit Salzbutter

Hauptgéange:

Geschmorter Kalbstafelspitz mit Griiner Sauce
Geschmolzene GemUsekartoffeln

Seeteufel im Parmaschinkenmantel mit leichter Tomatensauce
und Thymiannudeln

Schweinefilet mit Pistazienfarce gefillt an Sherryrahmsauce,
Kartoffel- Krapfen und Saisongemise

Dessert:

Rote und Griine Griitze mit Creme Catalana

Kaffee Dessert

Limonen-Schmandmousse

oder

Menii:
Terrine von Mittelmeerfischen im Salatbeet und Safranvinaigrette

* k% %

Klare Tomatenessenz mit Pistazienkl6Bchen

Kalbssteak mit einer Krauterkruste und Portweinjus auf
buntem Gemise und Dauphine Kartoffeln

Pfirsichterrine mit Erdbeertatar und Joghurteis

Buchbar ab einer Personenzahl von mindestens 50 Personen
pro Person € 78,-

Best Western Premier Konrad Zuse Hotel
Josefstr. 1 »+ 36088 Hinfeld
Tel: 06652 — 7475 0+ Fax: 06652 — 7475 255
info@konrad-zuse-hotel.de
www.konrad-zuse-hotel.de



western

Pauschale: IV Gourmet

Zum Aperitif servieren wir lhnen ein
Glas Champagner pro Person
Buffet:

Vorspeisen:

Geraucherter Fuldaer Stér mit Kaviar und Creme fraiche
Edelfischterrine mit mariniertem Hummer und Spinat- Fenchelsalat
Entenlebermousse mit Speckdatteln und Orangengelee
Rehrlicken am Knochen gebraten mit Waldorffsalat und kaltgertihrten Preiselbeeren
Spargel- Schinkenrdlichen mit gefillten Eiern und Calypsosauce

Brioche, Kornbaguette und Salzbutter

Hauptgange:

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Triiffeljus
Kartoffel-Sesamauflauf und glacierte Butterméhrchen
Entenbrust auf asiatischem Wokgemiise mit Sojasauce
und Duftreis

* * %

Gebratener Wolfsbarsch auf Muschelragout mit WeiBweinsauce
und kleine La Ratte Kartoffeln
Dessert:
Schokoladen-Schaum von Guanaja Schokolade mit Espresso Espuma
Eispyramide mit exotischen Frichten garniert
Hausgemachte Pralinenauswahl
Rhabarberschaum auf Pistazienbiskuit
oder
Menu:
Frischkaseterrine mit gebeiztem schottischen Wildlachs,
Gruner Sauce und Krautersalat

* k% %

Gedunsteter St. Pierre im Safransud mit kleinem Sommergemise

* k% %

Klare Wachtelessenz mit kleinen Maultaschen
Rinderfiletmedaillons Rossini mit Ganseleber und Triffel,
Blumenkohlpiree, Broccoli und Kartoffelplatzchen

Kalter Beerenschaum mit Créme Br(ilée und Sauerrahmeis
Buchbar ab einer Personenzahl von mindestens 50 Personen
pro Person € 89,-

Best Western Premier Konrad Zuse Hotel
Josefstr. 1 »+ 36088 Hinfeld
Tel: 06652 — 7475 0+ Fax: 06652 — 7475 255
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